
最 も お い し い 時 期 年間・特に春以降から秋 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
FCPシートの書き方　(PDF/約249KB)

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 該当なし 消費期限 該当なし

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 栃木県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 芋焼酎　Isshin Tochiakane

内 容 量 720ml 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） OPEN

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 応相談 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

栃木県産ベニはるかを使用した香り高く、しっかりとした甘みが感じられる芋焼酎です。さつま

芋は栃木県のお菓子メーカーと共用し、SDGｓの観点から「原料を無駄なく使い切る」というス

ローガンのもと本商品を開発しました。

27.0 35.0 33.0 14.5
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース（１2本） ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 芋焼酎ビギナーの方、芋焼酎好きな方、芋焼酎に興味のある方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） ストレート、ロック、水割り、炭酸割とお好きな飲み方で楽しむことができます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf
http://www.food-communication-project.jp/pdf/h22_result_011.pdf


代 表 者 氏 名 代表取締役　白相淑久

写真メ ッ セ ー ジ

弊社は、基本的に地元県内で生産された農産品を用いて製

品製造を行っております。県内原材料を農産品生産者と共

に消費者の皆様にお慶び頂ける安全安心の商品をお届け出

来ますよう努めております。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （株）白相酒造

年 間 売 上 高 従 業 員 数 3名（パートを含む)

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.shiraso.com

会 社 所 在 地 〒 324-0501 栃木県那須郡那珂川町小川７１５‐２

T E L 0287-96-2015 F A X

324-0501 同上工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 アルコール分の分析、機器使用を含め目視にて検査

0287-96-2015

記 録

0287-96-2016

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 白相友梨 E - m a i l info@shiraso.com

各製造毎に記帳し、適法に管理。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 白相淑久 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業各工程で責任者をおいて管理している。

従 業 員 の 管 理 毎年実施する検便等の検査を実施。その他法令に従い対応している。

施 設 設 備 の 管 理 保健所の指導のもと、適法に管理。

有→具体的に無

米 蒸留

原酒

貯蔵濾過ラベル貼付芋焼酎

精米 洗米 蒸し 製麹 １次仕込

検品

麹+水+酵母

２次仕込み 熟成醪

サツマイモ+水

充填・検

白麹菌

焼酎製造の

蒸留機です。

焼酎製造用

麹製造用の

全自動製麹
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